CHAMPAGNE

G RILL

& fils

A Toeil, une robe parée de reflets dorés intenses.

Un champagne raffiné avec une richesse aromatique remarquable.

Assemblage : Une palette de saveurs qui permet d’explorer I’évolution
50% de Chardonnay, 38% de Pinot aromatique liée au vieillissement de la cuvée en caves.
Noir, 12% de Meunier.

Dosage :

Brut - 8 grammes par litre : un

champagne avec un dosage en Partenaire idéal de vos apéritifs, la Cuvée Prestige peut

Ao < i mer
sucre modéré. également accompagner vos plateaux de fruits de mer et de

grands crustacés.

La cuvée Prestige accompagnera tous vos moments de

CHAMPAGNE

JCGRILL & FILS

convivialité et de partage. La Maison J.C. Grill & fils vous

conseille de servir cette cuvée a une température de 8°C ou de

PUVEE FRESTHGE

la laisser vieillir quelques années en cave afin de découvrir tout

son potentiel de garde.

Servir frais et ouvrir avec précaution. Contient des sulﬁtesJ@
LABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



